 "Todos nosotros -agricultores y pescadores,
procesadores de alimentos y supermercados,
gobiernos locales y nacionales, consumidores
particulares- debemos hacer cambios en todos los
eslabones de la cadena alimentaria humana
para evitar en primer lugar que ocurra el
desperdicio de alimentos, y reutilizar o reciclar

cuando no podamos impedirlo”, aseguro el
Director General de FAO, Jos¢ Graziano da
Silva.



S
d e f' = 2"
-'f
ola A5
s

-..".:w
JJJ

- et




l‘.}a Oréamzhc’;bde Nacione
| para Ia\KIi'mggta Ci6
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Y 842 millones de personas padecen diariamente hambre en el mundo

FAD v o

HAMBRE
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49°%

DE PERDIDAS
DE FRUTAS Y
HORTALIZAS

mucho mas
allas que las de cualguer
producto alimenticio. Cas
1a mutad de todas las frutas

producidas se

43 /o

DE RAICES Y
TUBERCULOS

Solo en America del Nortey
Oceania, 5814000 de tone
je raices y tubeérculos

erdician en la elapa




30%

DE PERDIDAS

DE PESCADO Y

PRODUCTOS MARINOS

8% del pescado capturado
mundaimente v que luego
&5 devuello al mar, En ia
mayona de l0s casos estan
muertos. monbundos o

seriamanie danados

Europa

América del Norte y Oceania

Asia industrializada

Africa subsahariana

Africa del Norte, Asia occidental y central

Asia meridional y sudoriental
América Latina

0
0%
DE PERDIDA DE
CEREALES

En los paises industrial-
izados, los consumidores
desperdician 286 millones
de toneladas de productos
cereales.

763 miles de millones de
cajas de pasta.

M Agricultura ™ Distribucidn
W Poscosecha Consumo
M Procesamiento




20%

DE PERDIDAS
DE PRODUCTOS

Sélo en Europa, 29 millones 0 /o
de toneladas de productos
lécteos se pierden o se DE P RD'DAS

desperdician cada ano. DE c R N E
. ‘ Equivale a 574 miles de

. millones de huevos. D E v Ac U N 0
M Agricultura W Distribucidn

I Poscosecha Consumo
M Procesamiento
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Per capita food losses and waste, at consumption and pre-consumptions stages
in different regions

Per capita food losses and waste (kgfyear)

B conwimer

[ production to retailing
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Oceania Central Asia Asia




Food wastage footprint
}IT‘.;‘I‘.('.\' on natural resources
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Y aniaden 3.300millones de toneladas de gases
efecto invernadero a la atmostera del planeta.

Gases de efecto invernadero
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750.000 millones de dolares anuales son los
costos economicos directos de la pérdida y
desperdicio de alimentos en el mundo.
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* Cuando mas tarde se pierde un producto
alimentario a lo largo de la cadena,mayores
las consecuencias ambientales,ya que al costo
inicial de produccion hay que sumar los
costos ambientales producidos durante el
procesado,transporte,almacenamiento y al
cocinarlo.




Disminuir la huella alimentaria es

una responsabilidad de todos

PIENSA-ALIMENTATE-AHORRA

REDUCE TU HUELLA ALIMENTARIA



Actuar a tres niveles:
Reducir
Reciclar

Reutilizar




* Equilibrar la produccion con la demanda para
no utilizar recursos naturales para producir
alimentos que no sean necesarios



Alrededor de 1 300 millones de toneladas de alimentos
se pierden o desperdician cada afo en el mundo, es decir,
casi un tercio de la produccion destinada al consumo humano.

iﬁ,ﬂ* . Reducir las pérdidas y desperdicios
S D) GR ¢ dealimentos en América Latinay el Caribe,
D23 d T DI[N[e] €surgentey necesario.

Todas y todos podemos contribuir.

Sé un consumidor responsable:

LN < Compra
Recuerda @ % Planifica solo las
los alimentos tus compras porciones
que ya tienes que necesites

— u

Conoce Elige
Guarda /a diferencia entre también
los alimentos o | consumo preferente . frutas y verduras

en lugares y fecha de caducidad “fea
adecuados

Escucha m Comparte tlﬁlse ‘r’eastos de
atu estoma las porcmnes @’:’ comida a casa
antes .E grandes de los

comprar restaurantes

¢{Como reducir tus desperdicios en casa?

] ) 0‘ Consume
Evaluate h__ 1’ " o tus alimentos seguin
por una semana 2 “ el orden de compra

Establece d th)ngela I
un dia para cocinar los “ productos frescos

alimentos que lleven mas
tiempo en tu casa

y restos para que
duren mas tiempo L

@ Prepara
Procura ! I conservasysalmueras

el adecuado . Conisiiie con excedentes vegetales

funcionamiento e®e
de tu refrigerador ' [S;ér:ttﬁéz Aprovecha

mas maduros ¢ada parte de
los alimentos

¢{Como trabajar por una comunidad sin desperdicios?
Comparte —llﬂl Crea o tinete
‘ la comida que no @) aunaredde

se consuma en tus alimentos
fiestas y reuniones

El’%@ Unete Comparte
F".k%i a la campana esta
y Save Food informacién

www.save-food.org




En el caso de excedente de alimentos,reutilizarlos o donarlos.




Reciclaje y recuperacion

Compostaje




a Food wastage footprint
. Impacts on natural resources

gflomestico pueder
ancialmente hasta 150 |
alimentos por hogar al
minen en el sistema Ic
2nto de basuras
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» SAVE FOOD:http:www.save-food.org

» Twitter:@taoargentina
o Web: http://www.tao.org/argentina/es/

® silvina.terreyra@tao.org

Muchas gracias !




